
	

	

																									GÉNOISE	AU	CHOCOLAT	INRATABLE	
 

Ingrédients 
 

Pour un moule rond de 
18 cm sur 10 

 

 

Pour un moule rond de 
20 cm sur 10 

	
 

 
Oeufs	

 

6 gros oeufs  

 

 

7 gros oeufs  
	

	

Sucre	
          

200 g 

 

246 g	

 

Farine	
 

            170 g 

 

210 g 

 
Cacao sans sucre  

 

              30 g 

                   

                    36 g 
 

Levure chimique	
 

1 cuillère à café rase 
(3,5 g) 

 

 

1 cuillère à café (4g) 
	

 

Sucre vanille 
 

2 sachets (15 g en 
tout) 

 

 

            18 g	

	
	
	
	

																								GÉNOISE	AU	CHOCOLAT	INRATABLE	

 
Ingrédients 

 

Pour un moule rond de 
22 cm sur 10 

 

 

Pour un moule rond de 
24 cm sur 10 

	
 

 
Oeufs	

 

9 gros oeufs 

 

 

11 gros oeufs 
	

	

Sucre	
 

300 g 

 

354 g	

 

Farine	
 

            255 g 

 

300 g 

 
Cacao sans sucre 

 

                    45 g 

 

                 54 g 
 

Levure chimique	
 

               5 g 

 

 

6 g	

 

Sucre vanille 
 

               22 g 

 

26 g	

	
	
	
	
	
	

@gateau et cuisine Rachida


